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Makrosequenz: Sensorische Grundschulung
	Std.
	Lernschritt
	Thema der Stunde
	Stundenziel
	Inhalte
	Methoden

Medien

	1./ 2.
	Informieren
	Kann man das Schmecken lernen?
	·  SuS planen eine Untersuchung ihrer Geschmackswahrnehmung und planen eine Schulung
	·  Fachbegriff Sensorik
	LS

L-S-Gespräch

S-S-Gespräch

Folie

Tafel 

	
	Informieren
	Wie schmeckt man?
	· SuS erklären die Funktion von Nase und Zunge
	· Funktion „Geschmack“

· Funktion „Geruch“
	AB „Geruch“

AB „Geschmack“

	
	Planen

Entscheiden
	Wie führen wir eine sensorische Grundschulung durch?
	· SuS dokumentieren die Vorbereitungsarbeiten zur Durchführung einer sensorischen Grundschulung
	· Fünf Geschmacksrichtungen

· Prüfverfahren (Rangordnung)

· Planung der Arbeitsschritte/ Arbeitsverteilung

· Wer macht was?
	GA, Gruppenkärtchen
AB „Geschmacksrichtung“ 1-5“
AB „Regeln und Planung zur sensorischen Prüfung“

	3./4.
	Ausführen
	Wie gut schmecke ich süß und salzig?
	· SuS führen eine sensorische Grundschulung durch

· SuS erklären zwei Grundgeschmacksarten
	· Konzentrationslösungen süß und salzig herstellen

· Durchführen der Prüfung

· Auswerten der Prüfung
	GA

Bürette, Zucker, Salz
Prüflösungen, (Wasser zur Neutralisation)
Becher, Prüfbögen

EA, AB

	5./6.
	Ausführen
	Wie gut schmecke ich bitter, sauer und umami?
	· SuS führen eine sensorische Grundschulung durch

· SuS erklären drei Grundgeschmacksarten
	· Konzentrationslösungen herstellen

· Durchführen der Prüfung

· Auswerten der Prüfung
	GA

Bürette, Coffein, Zitronensäure, Natriumglutamat
Prüflösungen (Wasser)
Becher, Prüfbögen

EA, AB

	7.
	Bewerten

Kontrollieren
	Schmecken – das kann man lernen!
	· SuS beurteilen die Durchführung der sensorischen Grundschulung, sowie ihre individuelle Geschmackswahrnehmung und beschreiben weitere Schulungsmöglichkeiten
	· Reflexion Lernergebnis

· Reflexion berufliche Handlungskompetenz
	AB

EA

Plenum



